


ENTRÉES

 

Velouté de topinambour et panais / 15 
Pistache, crème montée au speck

Escalope de foie gras de la maison Duperier / 24 
Shiitake, châtaigne, oignon grelot, 

Bouillon de champignons à la vanille de Madagascar 
 

Cappelletti au potimarron / 19 
Emulsion parmesan 24 mois, noisette du Piémont 

 
Coquilles Saint-Jacques / 23 

Kale, céleri, oseille

Cecina de bœuf wagyu / 18 
Pain à l’ail

TVA 10% sur nourriture et boissons sans alcool - TVA 20 % sur boissons alcoolisées. Tous nos prix sont en €,  
nets et service compris. Nous n’acceptons pas les chèques.



PLATS 

 

Choux farcis selon le marché / 26 
Bouillon végétal 

 
Pigeonneau rôti sur coffre / 34 par personne  

(à partager pour 2) 
Petit épeautre, chou rouge, coing  

 
Quasi de veau / 29 

Salsifi, mousseline de pomme de terre, chou noir 
Jus de viande corsé 

 
Poisson sauvage pêché à la ligne / 33 

Selon arrivage 
 

Pot-au-feu longuement mijoté / 29 
Légumes d’hiver, sauce tartare

 

La carte est donnée à titre indicatif,  
Nous apportons des modifications chaque jour en fonction des arrivages et des saisons 



DESSERTS

Assortiment de fromages / 17 
Sélection du chef 

 
Tartelette poire et noisette / 16  

Crème fumée au foin  
 

Choux à la crème de marron / 15 
Amande, chocolat au lait 

 
Crémeux de chocolat blanc / 16 

Agrumes 
 

TVA 10% sur nourriture et boissons sans alcool - TVA 20 % sur boissons alcoolisées. Tous nos prix sont en €,  
nets et service compris. Nous n’acceptons pas les chèques.



EAUX, SODAS, JUS DE FRUITS 

Evian, Badoit 75cl  6 

ChariTea Black 33 cl  5 

Jus de fruits bio 25cl  5 

CAFETERIE

Nous travaillons avec la maison de torréfaction Terres de Café. 

Espresso, Deca  2,50 

Noisette  2,80 

Cappucino, Latte  4,50 

Thés de la maison Palais des Thés 5,50  
Darjeeling Margaret’s, Blue of London, Sencha, Grand Jasmin Chun Fen

Infusions bio  5,50  
Verveine

BIÈRES PRESSION

Redor Pils 5° Belgique 33cl  6

Saison Dupont Bio 5,5° Belgique 33cl  6

DIGESTIFS (4cl)

Cognac Decroix 12 

Vermouth maidenii 10 

Calvados de Julien Fremont 9

Rhum de chez Ô de vie 12`

Chartreuse 12 

Lagavulin 16ans 13 

Tokinoka Whisky 15 

Liquor de Cedra 8



GIN 5 cl & TONIC 

ALLEMAGNE
Elephant - Hamburg 45% 

Elephant Strenght - Hamburg 57%

ANGLETERRE
Dodd’s - Londres 49.9%

Martin Millers’ - West Midlands 40% 
Sipsmith - Londres 41.6%

Chase Elegant Crisp - Birmingham 48% 
Mombasa - Londres 41.5% 

Plymouth - Plymouth 41.2%
 Broker -Birmingham 40% 

Bulldog – Londres 40%

ECOSSE
Hendrick’s - Girvan 41.4%  

Caorunn - Balmenac 41.8%  

FRANCE
Generous - Cognac 44%
Decroix - Charentes 45%    

ETATS-UNIS  
Junipero - San Francisco 49.3% 

HOLLANDE
N°3 - Hollande 46%  

Bols Genever -Genever Gin, Amsterdam 42%  

ITALIE
Gin del Professore - Piémont 42.9%   

JAPON
Nikka – Coffey 45,7%

BELGIQUE
Filliers Dry - Gand 43,7%

ACCOMPAGNEMENTS GIN TONIC
Concombre / Gingembre / Citron Vert / infusion du moment

Choisissez un Gin, un accompagnement et nous élaborerons votre cocktail - 12 € 

TVA 10% sur nourriture et boissons sans alcool-TVA 20 % sur boissons alcoolisées. Tous nos prix sont en €,  
nets et service compris. Nous n’acceptons pas les chèques.




